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~ LE SIL'O

Restaurant
ENTREES / TAPAS 12.-
- Rouleaux de printemps végétariens
- Brochettes de poulet sauce satay*
- Raviolis vapeur Wonton au poulet et crevettes
- Boulettes Thai au Poulet #
- Poulet emballé dans sa feuille de Pandan - 71 757-” )
Entrée Plat
SOUPES & SALADES 15.- 22.-

- Salade papaye*s

- Raviolis Wonton au poulet et crevettes en soupe

- Soupe de crevettes & la citronnelle 4

- Soupe de poulet a la citronnelle et lait de coco

- Salade de beeuf ou crevettes 4 la citronnelle

- Salade de canard ou poulet aux épices et oignons 4

 VEGETARIENS o 22.-

- Tofu au curry 4

- Tofu sauté aux légumes

- Nouilles sautées aux légumes
- Pad Thai au Tofu*

NOUILLES & RIZ * Y

- Nouilles sautées aux feuilles de basilic au beeuf, poulet ou crevettes 4
- Soupe de nouilles au beeuf, poulet ou crevettes

- Pad Thai au beeuf, poulet ou crevettes avec Tofu*

- Riz sauté au beeuf, poulet ou crevettes

BCEUF, POULET, CREVETTES OU CANARD ’ 25

- Au curry vert«”, rouge#, panang
- Aux feuilles de Bagilic< \‘
- A Yail et au poivre }
- Aigre-doux

- Aux 5 épices (canard ou beeuf)

- Poulet ou Beeuf caramélisé 30.- ‘\
- Plat spécial du chef: Canard ou Beeuf au Tamarin i 35 I
- |
SUPPLEMENTS
- Riz parfumé ou collant 4.- |
- Légumes sautés 6.- 1
- Nouilles sautées i 6 |
DESSERTS
- Mangue au riz collant 14.- ‘
- Beignets ananas ou banane avec glace vanille 12.- |
- Affogato au café arrosé (Glace vanille & double expresso & amaretto) 13.- |
- Glace / Sorbet (vanille, chocolat, coco, mangue, fruit de la passion) 6.-

Provenance des viandes : Bosuf & Poulet : Suisse - Canard : France
* Plats contenant des fruits & coque ou de ’arachide
Allergiques et intolérants, adressez-vous & notre personnel qui vous renseignera volontiers

f @lesilobar 027 323 03 03



